Miguel Velázquez Brito

Educación

1981- 1984 


Bachillerato 

Centro Tecnológico, Hidalgo México D. F.      
Economía en Administración

2002-205 
Universidad Metropolitana Latin Campus Guadalajara Jalisco. México. San Uriel 690 Segundo piso Chapalita. 

2002 



The Culinary Institute Of America 

At Greenstone 2555 Main Street St. Helena, CA. 94574

USMEF Seminary Food & Beverage   

www.ciachef.edu 

1999-2001 


Evaluación Culinaria 

México  “Certificado de Instructor Culinario”

Experiencia Profesional

2006 - 2008



Chef Ejecutivo & F&B 
Hotel Villas del Palmar Flamingos Resort Nuevo Vallarta Nayarit Mèxico. Paseo cocotero 750 sur condominio Maestro Flamingos




www.villagroup.com 
1998-2006 


Chef Ejecutivo  y  (F&B  2003)

Wyndham Grand Bay Hotel Resort Manzanillo Colima Mexico. Circuito de Marino s/n Fracc. Isla Navidad.
www.wyndham.com 

1992- 1998 


Chef Ejecutivo y (F&B  1996)
Hotel Hyatt Regency Resort Cancun México

Paseo Kukulcan km 8.5 





www.hyatt.com 

1990- 1992 


Sous Chef Ejecutivo 
Continental Villas Plaza - Cancún México

Paseo Kukulcan km 14.5 

1989 – 1990


Sous Chef Garde Manger 

(Cruceros) Cruise Ship Chandry Fantasy Miami Florida USA.

1987-1989 


Sous chef ejecutivo  

Hoteles Royal Caribean Cancún Qroo. México

www.royalresorts.com 

1986-1987    


Junior Sous Chef 

Hotel Cristal Cancún México

1985-1986   


Chef de Party

Cruise Ship Miami Florida USA

1981-1985 


Chef  de Party 
Hotel Cristal Cancún México. 

1979 -  1981 


Cocinero especializado 

Camino Real Ixtapa Zihuatanejo México. 





www.caminoreal.com 

1977- 1979 


Primer cocinero.

Exelarys Inter Continental Acapulco México. 

Training & Courses

05/17/2004 


Isla Navidad Resort Hotel Grand Bay Manzanillo.

Neourolinguistica  

07/05/2003  


Alliance Elle & Vire Neville -  France (Concurso) 

Of the 14 Th. Edition of the Chefs of the World Contest for the them

06/17/2003 


Grand Bay Hotel Wyndham Colima Mexico 

Schulz Consultores Liderazgo.

08/15/2002 


U.S Meat Export Federation Mexico DF.

(Competencia de Chef’s)  

09/19/2002 


U.S Meat Export Federation 

San Francisco. Napa California USA, 

(Seminario de Alimentos y Bebidas)

08/10/2002 


Gandia España 

Competencia Internacional de Chef´s (Paellas)  

07/12/ 2002 


Grand Bay Hotel, Wyndham Colima, Mexico 

Instructor de Higiene personal y manipulación de Alimentos 

10/2000 
Casa De La Cultura San Juan De Los Lagos, Jalisco, México (Curso, para impartir Higiene personal) 

10/21/1998 
Laboratorios de Higiene, Puerto Vallarta México. 

Control de alimentos y Nutrición.   

11/13/1998 


Grand Bay Hotel Wyndham Colima México 
Curso de Liderazgo.

1998 
Grand Hyatt Indonesia y  Hyatt Bali - A Cutting Edge Food Seminario de Alimentos & Bebidas.
06/10/1997 
Instituto Latino Americano de Turismo Cancún Qroo. Conciliación de costos de Alimentos y Bebidas.
1980- 1978 
Cámara de la Industria - Cancún Qroo. México. 

Liderazgo. 

1995- 1995 


Hyatt International Hotels Chicago Chicago USA. 

(Train of the Trainer)

02-22- 1996 
Nestle Arte Culinary México. 

Toque del Chef  (Concurso) 

07/28/1995 


Patisfrance Hyatt Regency Cancun 

(Repostería y confitería) 

03/ 31/ 1993  


Compañía Nestle Cancún Qroo México.

(Jurado de chef´s) 

05/11/1993 


Hyatt Regency Cancun México

Evaluacion de Liderazgo
06/20/1993 


Hyatt Regency Cancún México Diploma

Habilidades Sociales.
Festivales Mexicanos 

12/11to 28/1995 

Grand Hyatt Indonesia (Asia)

07/30 to 16/94 


Santiago De Chile

08/17 TO 29/1994 

Park Hyatt Buenos Aires Argentina.

2004 – 2005 


Intercontinental  (San Pedro Sula- Honduras)

Nombre : 


Miguel Velázquez Brito / Chef Ejecutivo.

E- Mail 


mvbrito@yahoo.com.mx 





mvelazquezbrito@hotmail.com 

